predstavuje

rogel 80 PP



O co jde

Cisty veprovy protein ve formé prasku

» obsah proteinu 85%

» prirodni ingredience veprového puvodu
bez pripadnych latek

» bila barva, zcela bez zapachu

» dokaze vytvaret emulze i se studenou
vodou

Progel 80 PP




Progel 80 PP

Progel 80 PP

Funkce:

pro vyrobu emulzi voda/olej a voda/tuk
studené emulze: 1:5:5 - horké emulze: 1:10:10
nahrada izolatd sojovych proteinl =5
nahrada kaseinatu

velmi neutralni co do chuti a barvy

Pouziti:
Emulgované masné vyrobky Q

Suché salamy

Tukové / vodni emulze

Silné olejové/vodni emulze, velmi bilé a dobre strukturované
Davkovani: od 0,5% do 2% finalniho vyrobku
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http://www.stockfood.it/results.asp?image=124194&wwwflag=1&imagepos=19
http://www.stockfood.it/results.asp?image=199056&wwwflag=3&imagepos=98
http://www.stockfood.it/results.asp?image=199066&wwwflag=3&imagepos=106

